Egenkontroll for café-verksamheten for Hasselby Slotts
Tradgardsforening

Version 2019-02-25

Syftet med egenkontrollplanen dr att foreningens caféverksamhet ska

minimera riskerna for cafégisterna och dirmed ocksa uppfylla Stockholms
stads krav pa sékra livsmedel.

¢ Utbildning i sikra livsmedel

Samtliga personer som medverkar med bakning eller servering ska fa
information om kraven for sidkra livsmedel. Café-ansvarig informerar
muntligt samt skickar ut denna egenkontrollplan till samtliga berorda.

¢ Bakning

Bakning av bréd, bullar, mjuka kakor och smakakor sker i hemmen
och ska ske med god hygien. Det dr ocksa mycket viktigt att inte
rester av nétter eller andra allergiframkallande medel av misstag
kommer in 1 bakverken. Om detta sker kan det ge allergiska
reaktioner hos cafégisterna.

Transporten av bakverken fran hemmen till caféet sker 1 skyddande
forpackningar.

e Handhygien

Vid serveringen finns det tillgdng till varmt och kallt vatten, tval samt
rena handdukar.

¢ Forsiljningsplatsen

Utlamningsstillet har tak 6ver borden dér kakfat, koppar och drycker
stdr framme. Kommunalt dricksvatten anvédnds vid diskning som sker
1 varmt vatten med diskmedel.



e Allergener

Alla som bakat ska kunna informera serveringspersonal om vilka
ingredienser som kan vara allergiframkallande om sddana har
anviants. Det finns en langre lista med allergiframkallande livsmedel
(allergener) men 1 detta fall tas endast de som kan komma att
anvéndas 1 bakning upp.

Notter, jordnoétter, sesamfron, gluten 1 mjol, 4gg och mjolk

* Beredning

I cafét laggs bullar, mjuka bréd och smékakorna upp pa fatien
separat byggnad. Plasthandskar anvénds 1 detta moment. Kakfaten
tacks 6ver med plastfilm for att kaffebroden ska skyddas. Aven
smorgdsar tillreds 1 caféhuset och tacks med plastfilm. Paldggen
forvarar 1 kylskap.

* Toalett
I tradgdrdsforeningen finns toalett for bade géster och cafépersonal.

Dir finns kallt vatten, tval samt papper for torkning.

e Klider

Cafépersonalen anvédnder rena kldder samt forkldaden.






